Menu a prezzo fisso*
*(non disponibili da asporto)

“Eccellenza Serale”

Primo piatto a scelta tra:
Chitarrine in salsa di Astice
Raviolini di ricotta e spinaci in crema di basilico
Secondo piatto a scelta tra:

Trancio di spada alla griglia e salsa Salmoriglio (salsa a base di erbe aromatiche) a parte
Guazzetto di gamberi con olive taggiasche, pomodori Pachino e dadolata di patate
Carpaccio di manzo, rucola, grana e mandorle aromatico al tartufo
Contorno fresco di stagione
Sorbetto alla mela verde con gocce di Calvados
Bevande
1 calice di vino “Verdicchio dei Castelli di Jesi” o “Lacrima di Morro d’Alba” di botte

€ 30 a persona, tutto compreso

Menu Degustazione “Tutto Stocco”

Primo piatto

Tagliatelle mantecate al sugo di Stoccafisso

Secondo piatto

Lo “Stoccafisso all’Anconetana”

Piatto icona del ristorante, tipico della tradizione della citta di Ancona, ricetta storica dal 1897. Merluzzo

norvegese essiccato e reidratato, cotto con patate, olive e pomodorini Pachino

Dessert

Sorbetto alla mela verde con gocce di Calvados

Bevande

1 calice di vino Verdicchio dei Castelli di Jesi, 1 bottiglia di acqua minerale e cafté

€ 36 a persona, tutto compreso



Menu a prezzo fisso*
*(non disponibili da asporto)

Menu Degustazione “Tutto Brodetto”

Primo piatto

Linguine ruvide “brodettate”
Secondo piatto
I1 “Brodetto all’Anconetana”

Tipica zuppa di pesce locale con un minimo di 10 ad un massimo di 12 tipi di pesci diversi tra cui crostacei,

molluschi e tranci di pesci nobili in una salsa ristretta di pomodoro fresco e profumo di erbe aromatiche

Dessert

Sorbetto cremoso al limone

Bevande

1 calice di vino Verdicchio dei Castelli di Jesi, 1 bottiglia di acqua minerale e cafte

€ 42 a persona, tutto compreso

Menu Degustazione “Tutto Moretta”

Antipasto

Stoccafisso all’Anconetana

Secondo piatto

Brodetto all’Anconetana

Dessert

Sorbetto a scelta

Bevande

2 calici di vino Verdicchio dei Castelli di Jes, 1 bottiglia di acqua minerale e caffe

€ 45 a persona, tutto compreso



Menu a prezzo fisso*
*(non disponibili da asporto)

Break di mezzogiorno di Carne

(solo a pranzo)
Primo
Ravioli magri mantecati all’aroma di tartufo
Secondo
Bocconcini di vitello con patate e funghi misto bosco
Contorno
Insalata mista capricciosa
Bevande
e minerale

€ 16 a persona, tutto compreso

Break di mezzogiorno di Pesce

(solo a pranzo)
Primo
Tagliolino fino in sugo mare scampi
Secondo
Fritto misto di pesce di paranza dell’adriatico
Contorno
Insalata mista
Bevande
e minerale

€ 18 a persona, tutto compreso



